
Karta Menu



ALERGENY   
ALLERGENS

1. dwutlenek siarki (siarczyny, e 220-e 227) | sulphites
2. jajka | eggs

3. łubin | lupins
4. mięczaki | molluscs

5. mleko | milk
6. gorczyca | mustard

7. orzechy | nuts
8. orzechy ziemne (arachidowe) | peanuts

9. ryby | fish
10. seler | celery

11. skorupiaki | shellfish
12. soja | soya

13. gluten | gluten
14. sezam | sesame

Produkt Sante  | Sante product Produkt bezglutenowy  | Gluten free Produkt wegetariański  | Vege



PRZYSTAWKI ZIMNE   
COLD STARTERS

Antipasti, hummus klasyczny i z suszonych pomidorów, mus z boczniaka,  |   48 pln
konfitura z czerwonej cebuli, faszerowane papryczki czereśniowe, 
zielone oliwki nadziewane serkiem Philadelphia, szynka parmeńska, ciabatta,
(porcja dla dwóch osób), 400g  
Antipasti, classic and dried tomato hummus, oyster mushroom pâté, red onion  
chutney, stuffed cherry peppers, green olives filled with Philadelphia cream 
cheese, Parma ham, ciabatta (serving for two), 400g
(1,2,3,5,8,10,12,13,14)

Caprese burrata, pomidor malinowy, burrata, awokado,  |   40 pln
bazylia świeża, oliwa balsamiczna, suszone pomidory w ziołach, 
prażone migdały, 350g   
Caprese burrata,  raspberry tomato, burrata, avocado, fresh basil, balsamic oil,
dried tomatoes in herbs, roasted almonds, 350g
(5,7)

Tatar wołowy, żółtko, lubczyk, grzyby shimeji, musztarda francuska,
ciabatta, 180g |   38 pln
Beef tartare,  egg yolk, lovage, shimeji mushrooms, 
french mustard, ciabatta, 180g
(2,6,13)

Bruschetta, pomidory cherry, czosnek, ser wędzony, oliwa, 300g  |   27 pln
Bruschetta,  cherry tomatoes, garlic, smoked cheese, olive oil, 300g 
(1,2,12,13)



PRZYSTAWKI GORĄCE   
HOT STARTERS

Bajgiel z guacamole, bajgiel amerykański, guacamole, mus z boczniaka, 
nachosy serowe, szynka parmeńska, 250g |   33 pln
Bagel with guacamole, American bagel, guacamole, oyster mushroom pâté, 
cheese nachos, Parma ham, 250g
(1,2,10,12,13)

Bajgiel z guacamole, bajgiel amerykański, guacamole, |   28 pln
mus z boczniaka, nachosy serowe, pomidorki cherry, 250g 
Bagel with guacamole,  American bagel, guacamole, oyster
mushroom pâté, cheese nachos, cherry tomatoes, 250g
(1,2,10,13)

Krewetki, chorizo, czosnek, papryka wędzona, emulsja maślana,  |   44 pln
ciabatta, 220g  
Prawns,  chorizo, garlic, smoked paprika, butter emulsion, ciabatta, 220g
(1,5,10,11,13)

Chrupiące owoce morza, krewetki, kalmary, rzodkiew kalifornijska, |   26 pln 
papryczka chilli, sos sweet chilli, limonka, 110g  
Crispy Seafood, Shrimps, calamari, California radishes,
chili pepper, sweet chili sauce, lime, 110g
(4,11,12,13)

Skrzydełka Buffalo Style, skrzydełka kurczaka, sos na bazie sosu BBQ, |   35 pln
Luizjana i Worcestershire, sos blue cheese, słupki warzywne, sezam biały, 400g  
Buffalo Style Chicken Wings,  Chicken wings, dip based on BBQ,
Louisiana and Worcestershire sauces, blue cheese sauce, vegetable sticks,
white sesame, 400g
(1,5,12,14)



SAŁATY
SALAT

Sałatka z krewetkami, sałata rzymska, pomidory cherry, groszek  |   37 pln
edamame, rzodkiew kalifornijska, salsa mango, sos malinowy, 300 g   
Shrimp Salad,  romaine lettuce, cherry tomatoes, edamame beans,
California radishes, mango salsa, raspberry dressing, 300g
(7,10,11)

Sałatka z kozim serem, pomidory cherry, pomarańcza, czerwona cebula, |   38 pln
malinowy sos winegret, orzechy włoskie, 300g  
Goat cheese salad, lettuce, cherry tomatoes, orange, red onion,
raspberry vinaigrette, walnuts, 300g
(2,5,7,8)

Sałatka Cezar, kurczak, bekon, pomidory cherry, parmezan, ciabatta, 300g |   38 pln
Caesar salad, chicken, bacon, cherry tomatoes, Parmesan cheese, 
ciabatta, 300g
(2,5,10,13)

ZUPY
SOUP

Rosół szafranowy z kołdunami, 250ml  |   21 pln
Saffron chicken broth with “Kołduny” dumplings, 250ml
(2,5,10,12,13)

Karaibska, kurczak, papryka, kolendra, trawa cytrynowa, curry, imbir,
ananas, mango, napój kokosowy, 250ml |   24 pln
Caribbean soup, chicken paprika, coriander, lemon grass, curry,
ginger, pineapple, mango, coconut drink, 250ml 
(5,7,8,10,12,13)

Krem z pomidorów, pesto bazyliowe, grzanki, 250ml |   24 pln
Roasted tomato cream soup, basil pesto, croutons, 250ml
(5,10,12,13) 

Zupa dnia, 250ml |   15 pl
The soup of the day, 250ml 



DANIA GŁÓWNE
MAINS

Pierś z kaczki, sos żurawinowy, mus pietruszkowy, dziki brokuł,  |   63 pln
marchew paryska, francuskie ziemniaki w ziołach, 240g 
Duck breast, Duck breast, cranberry sauce, parsley mousse, 
wild broccoli, Parisian carrots, french potatoes in herbs, 240g 
(5,6,7,8,10,13)

Łosoś, dziki brokuł, rzodkiew kalifornijska, puree pietruszkowe, 150 g |   64 pln
Salmon,  wild broccoli, California radishes, parsley puree, 150g
(5,7,8,9,12,13,14)

Stek wołowy, masło czosnkowe, szpinak, sos musztardowo-majonezowy, |   85 pln
sos winno-pieczeniowy z zielonym pieprzem, frytki stekowe, parmezan, 220g  
Beef steak,  garlic butter, spinach, mustard-mayonnaise souce, 
wine and green peepercorn gravy, steakhouse fries, Parmesan cheese 220g
(2,5,10,13)

Pierogi ruskie, ziemniaki, biały ser, cebula, kasza gryczana,  |   36 pln
kwaśna śmietana, 8szt, 300g  
Ruthenian dumplings,  potatoes, cottage cheese, onion, buckwheat, 
sour cream, 8pcs, 300g
(2,5,7,8,13)

Pierogi z mięsem, oliwa lubczykowa, okrasa z cebuli, 8szt, 300g |   38 pln 
Meat dumplings,  lovage olive oil, onion garnish, 8pcs, 300g
(2,7,8,13)



DANIA GŁÓWNE
MAINS

Tagliatelle z krewetkami, pasta szafranowa, serek Philadelphia, wino białe, |   46 pln 
pomidorki cherry, cukinia, masło, natka pietruszki, czosnek, 300g  
Tagliatelle with Shrimp, saffron paste, Philadelphia cream cheese,
white wine, cherry tomatoes, zucchini, butter, parsley, garlic, 300g
(1,2,4,12,13,14)

Stek z kalmara, fenkuł, mango salsa, ziemniaki francuskie, cukinia, pomidory |   57 pln 
cherry, szczypiorek, świeża papryka czerwona, sos winno-maślany, 300g  
Squid Steak,  fennel, mango salsa, French potatoes, zucchini, cherry tomatoes, 
chives, fresh red pepper, butter&wine sauce, 300g
(3,4,11,5,14)

Policzki wołowe, palona kasza pęczak, musztarda francuska na sosie  |   68 pln
pieczeniowym, marchew paryska, karmelizowane buraczki w bazylii, 400g 
Beef Cheeks,  roasted pearl barley, French mustard gravy, Parisian
carrots, caramelized beets with basil, 400g
(1,3,5,6,10,7,12,13)

Kurczak kukurydziany, kalafior romanesco marynowany w pesto bazyliowym,  |   45 pln
mus z batata, salsa ziołowa, 300g   
Corn-fed Chicken,  Romanesco cauliflower marinated in basil pesto, sweet 
potato mousse, herbal salsa, 300g
(10,13,12)

Sznycel wieprzowy, opiekane ziemniaki francuskie, pomidory cherry  |   57 pln
w ziołach obsypane parmezanem, 400g  
Pork Schnitzel,  baked French potatoes, cherry tomatoes in herbs sprinkled
with parmesan, 400g
(2,5,12,13)

Makaron al pomodoro, karmelizowane pomidory koktajlowe ze świeżą bazylią, |   42 pln
oliwa z oliwek, czosnek, parmezan, 250g  
Pasta al pomodoro,  caramelized cherry tomatoes with fresh basil, live oil,
garlic, parmesan, 250g
(2,5,13)



DANIA GŁÓWNE
MAINS

Bowl z krewetkami, makaron ryżowy, sos sweet chilli, wodorosty wakame, |   42 pln
marynowana rzepa, fasola edamame, awokado, salsa z mango, 350g  
Prawn Bowl, rice noodles, sweet chili sauce, wakame seaweed, marinated 
turnip, edamame bean, avocado, mango salsa, 350g 
(1,7,8,11,12,13,14)

Bowl z tofu, makaron ryżowy, sos sweet chilli, wodorosty wakame,  |   36 pln
marynowana rzepa, fasola edamame, awokado, salsa z mango, 350g  
Tofu Bowl, rice noodles, sweet chili sauce, wakame seaweed, marinated turnip, 
edamame bean, avocado, mango salsa, 350g
(1,7,8,12,13,14)

Bowl z łososiem, makaron ryżowy, sos sweet chilli, wodorosty wakame, |   42 pln
marynowana rzepa, fasola edamame, awokado, salsa z mango, 350g 
Salmon Bowl, rice noodles, sweet chili sauce, wakame seaweed,
marinated turnip, edamame bean, avocado, mango salsa, 350g
(1,7,8,9,12,13,14)

BURGERY
BURGERS

Burger wołowy sałata, pomidor, ogórek konserwowy, konfitura |   47 pln 
z czerwonej cebuli, ser, sos duński, frytki stekowe, 200g   
Beef burger, lettuce, tomato, pickled cucumber, red onion chutney, cheese, danish sauce, 
steakhouse fries, 250g 
(5,7,8,10,14)

Burger z kozim serem, sałata, pomidor, ogórek konserwowy, konfitura  |   46 pln
z czerwonej cebuli, sos duński, frytki stekowe, 150g  
Burger with goat cheese,  lettuce, tomato, pickled cucumber, red onion 
chutney, danish sauce, steakhouse fries, 150g
(1,2,5,7,8,13,14)

Burger z grillowanym kurczakiem i serem mimolette,  |   47 pln
sałata, pomidor, ogórek konserwowy, konfitura z czerwonej cebuli,
sos duński, frytki stekowe, 200g  
Burger with grilled chicken and Mimolette cheese
lettuce, tomato, pickled cucumber, red onion chutney, danish sauce, steakhouse 
fries, 200g
(1,2,5,7,8,10,13,14)



DESERY 
DESSERTS

Deser lodowy Sante, lody, granola, kulki żelowe, pulpa mango, 250g  |   20 pln
Sante ice cream dessert, ice cream, granola, jelly candies,
mango pulp, 250g
(1,2,7,8)

Ciasto Dnia |   16 pln
zapytaj kelnera o alergeny, 150g 
Cake of the day  
ask the waiter about allergens, 150g

HERBATY I KAWY
TEA AND COFFEE

Herbata (do wyboru: czarna, zielona, owocowa), 220 ml |   10 pln 
Tea

Espresso, 40 ml  |   9 pln

Doppio, 90 ml   |   14 pln

Americano, 160 ml   |   13 pln

Americano White, 200 ml   |   14 pln

Americano White Vege, 200 ml   |   15 pln

Cappucino, 180 ml |   14 pln

Latte, 240 ml  |   14 pln

Latte Vege, 240 ml  |   15 pln

Frappe, 150 ml  |   15 pln



HERBATY I KAWY
TEA AND COFFEE

Kawa mrożona, 250 ml |   18 pln
Ice coffee

Flat White, 180 ml |   15 pln

Dodatki 
 |   3 pln
Syropy Monin (czekolada, orzech włoski, wanilia), 20 ml 
Monin Syrups (chocolate, walnut, vanilla), 20 ml 

KOKTAJLE
COCKTAILS

KOKTAJLE KLASYCZNE 
CLASSIC COCKTAILS

Aperol Spritz, 220 ml |   29 pln 
Aperol, Prosecco, woda gazowana, pomarańcza 

Blue Lagoon, 220 ml |   25 pln 
Wódka, Blue Curacao, 7Up, sok z cytryny 

Cuba Libre, 200 ml |   25 pln 
Rum, Pepsi Cola, limonka 

Gin Tonic, 200 ml |   25 pln 
Gin, Schweppes Tonic, limonka, cytryna 

Long Island Ice Tea, 200 ml |   36 pln 
Wódka, Gin, Rum, Tequila,
Triple Sec, Pepsi Cola, cytryna  

Mai Thai, 180 ml |   28 pln 
Rum, Triple Sec, Amaretto, sok pomarańczowy,
sok ananasowy, pomarańcza, mięta 

Tropical Breeze, 170 ml  |   28 pln
Malibu, Rum, sok ananasowy, sok z cytryny, syrop cukrowy 



 KOKTAJLE
COCKTAILS

Martini Fiero RedBull, 225 ml  |   25 pln 
Martini Fiero, RedBull, pomarańcza 

Mojito, 180 ml |   27 pln 
Rum, woda gazowana, cukier trzcinowy, limonka,
mięta 

Pink Lady, 150 ml  |   22 pln 
Malibu, Grenadina, śmietanka, cukier

Pornstar Martini, 150 ml |   31 pln 
Wódka, sok z limonki, Passoã,
syrop waniliowy, purée z marakui, Prosecco

Sex On The Beach, 220 ml  |   27 pln 
Triple Sec, wódka, sok żurawinowy, sok pomarańczowy,
pomarańcza

Tequila Sunrise, 180 ml |   25 pln 
Tequila, Grenadina, sok pomarańczowy, grejpfrut 

Whisky Sour, 120 ml  |   27 pln 
Whisky, sok z cytryny, Angustura, syrop cukrowy,
białko

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE
NON-ALCOHOLIC COCKTAILS

Crazy Driver, 220 ml |   18 pln 
Grenadina, sok pomarańczowy, sok grejpfrutowy, mięta

Virgin Mojito, 180 ml  |   19 pln 
7up, cukier trzcinowy, limonka, mięta 

Limoncello Spritz, 200 ml  |   21 pln 
Prosecco 0%, woda gazowana, sok z cytryny, sok z limonki,  
syrop cukrowy, cytryna, mięta



ALKOHOLE
ALCOHOL

MOCNE
STRONG

Gin, 40 ml  |   17 pln

Jagermeister, 40 ml  |   14 pln

Bacardi Rum, 40 ml |   12 pln 

Dictator Rum 12 YO, 40 ml  |   30 pln

Tequila Sierra Silver, 40 ml  |   12 pln

Martini Extra Dry, 100 ml  |   14 pln 

Martini Fiero,  100 ml |   15 pln

Auchentoshan 12 YO, 40 ml  |   28 pln

Jim Beam Black, 40 ml  |   19 pln 

Johnnie Walker Red Label, 40 ml |   12 pln

Amundsen Vodka, 40 ml |   14 pln
 

Stock Prestige, 40 ml  |   12 pln

Żubrówka biała, 40 ml  |   12 pln 

 

  
 



ALKOHOLE
ALCOHOL

PIWA BECZKOWE
DRAFT BEER

Miłosław Niefiltrowany, 0.3l   |   12 pln

Miłosław Niefiltrowany, 0.5l   |   15 pln

Miłosław Pilzner, 0.3l   |   12 pln

Miłosław Pilzner, 0.5l   |   15 pln

PIWA BUTELKOWE
BEER IN BOTTLE

Fortuna Czarna, 0.5l |   15 pln 

Miłosław Bezalkoholowy, 0.5l  |   15 pln 
(alcohol free)

Cydr Miłosławski, 0.5l  |   16 pln 

 



NAPOJE BEZALKOHOLOWE
SOFT DRINKS

GAZOWANE
SPARKLING

Pepsi Cola, Pepsi Max, Mirinda Orange, 7Up, Tonic Schweppes, 0.2l |     9 pln 

Mio Mio Mate, 0.5l  |   12 pln 
Banan, Cola, Original Zero, Guarana, Original

NIEGAZOWANE
STILL

Fruit Smoothie, 0.25l |   10 pln 
Burak, Truskawka, Wiśnia / Beetroot, Strawberry, Cherry
Jarmuż, Szpinak, Aloes / Kale, Spinach, Aloe
Marakuja, Pomarańcza / Passion fruit, Orange

Mango Lasi Sante, 0.3l  |   16 pln 

Lipton Ice Tea, 0.5l |   12 pln 
Brzoskwinia, Cytryna / Peach, Lemon
Zielona herbata / Green tea

SOKI
JUICES

Burak&Jabłko, 0.3l  |   10 pln  
Beetroot&Apple

Jabłko, 0.3l  |   10 pln  
Apple

Jabłko&Mięta, 0.3l  |   10 pln  
Apple&Mint

Jabłko&Czarna Porzeczka, 0.3l  |   10 pln  
Apple&Blackcurrant

Jabłko&Wiśnia, 0.3l  |   10 pln  
Apple&Cherry

Gruszka, 0.3l  |   10 pln  
Pear



NAPOJE BEZALKOHOLOWE
SOFT DRINKS

SOKI WYCISKANE
SQUEEZED JUICES

Pomarańczowy, 0.2l |   16 pln 
Orange

Grejpfrutowy, 0.2l |   16 pln 
Grapefruit

Mieszany, 0.2l |   16 pln 
Mixed

WODY MINERALNE
MINERAL WATER

Gazowana Krystaliczne Źródło, 0.33l |    8  pln
Sparkling mineral water  

Niegazowana Krystaliczne Źródło,  0.33l |    8  pln
Still mineral water  

WODY KOKOSOWE
COCONUT WATER

Woda z młodego kokosa, 0.32l |   12 pln 
Young coconut water, 0.32l

Woda z młodego kokosa z sokiem ananasowym, 0.32l |   12 pln 
Young coconut water with pineapple juice, 0.32l

Woda z młodego kokosa z sokiem arbuzowym, 0.32l |   12 pln 
Young coconut water with watermelon juice, 0.32l



Znajdziesz nas na Facebooku oraz Instagramie

@RESTAURACJASANTE


